SAS

PLAN DE CAPACITACION
MANIPULACION DE ALIENTOS

Res. 2674/2013

i

| Cadigo: pc/c

Hace constar que:

KELLY JULIANA ARRIGUIRIOS
1003953445

Constancia No. 2194

Asiste al Plan de Capacitacion de Manipulacién Higiénica de Alimentos, conforme con lo
estipulado en la Resolucion 2674 de 2013 Art 12 y 13 de 10 horas anuales para: Fundacion

Fer

La resolucion 2674 de 2013, dispone en su articulo 12 que: Todas las personas que rea_llizgan
actividades de manipulacién de alimentos deben tener formacion en 'educacuon §amtal_’l:’=l.
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion
de alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo Ifas tareas que se les
asignen o desemperien, con el fin de que se encuentren en capac[qad de at_ioptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o deterioro de los

alimentos.

CRONOGRAMA Plan de Capacitacién
Cada tema tiene une intensidad de una hora

MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3
313012024 42772024 51412024
GENERALIDADES MANIPULACION DE BUENAS PRACTICAS DE CONTROL DE CALIOAD
ALIMENTOSYBPM - - MANUFACTURA ____—__{_ e
PRACTICAS glclmﬁﬁeih{_gg—' B DAL TOn ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS
DE

Mm;‘féé‘f I\( SESINFECCION CONSERVACION DE ALIMENTOS TRANSPORTE Y DISTRIBUCION

- A TRAES DE PROCERG PRACTICAS HIGIENICAS EN LA

SANEAMIENTO BAS MANIPULACION DE ALIMENTOS

C&SSAS__;_,}}‘ -

T Fecha de Expedicién Vilido hasta
CALIDAD ¥ SLLURIDAT : 5/412024 5/4/2025
Certifica que KELLY JULIANA ARRIGUL RIOS
1003953445 q .
c.C. ke Swlamauca

Asiste al Plan de Capacitacién de Manlpulacién Higiénica de
Alimentos, conforme con lo estipulado en la Resolucién 2674 de

2013 Art 12 y 13 de 10 horas anuales para: Fundaclon Fer

Este carné es personal e intransferible.

Jairo A. Salamanca
Capacitador Autorizado C & S BPM SAS
Resolucién $.0.5 325 de Julio 2015

E-mall: cysbpm@gmail.com Celular: 3123672300 'l

No.A 2194
@ JAIRO ANTONIO Celular: 3123672300
( :SCS &) SALAMANCA Correo electroni :
| g SAS«Q‘ 1dentiticacion: 79554517 cysbpm @gcngaﬂ.com E_ogota,
' CotIoA0 1 SECLEIDAD FUALL INOUSTRLA 2L ALDANTOS oM
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Res, 2674/2013

PLAN DE CAPACITACION
MANIPULACION DE ALIENTOS

SAS Cédigo; PC/C

Hace constar que:

YEIMI NATALIA SUAREZ GONZALEZ
1031640996

Constancla No. 2193

Asiste al Plan de Capacitacion de Manipulacion Higiénica de Alimentos, conforme con lo
estipulado en la Resolucién 2674 de 2013 Art 12 y 13 de 10 horas anuales para: Fundacion

Fer

La resolucion 2674 de 2013, dispone en su articulo 12 que: Todas las personas que realizan
actividades de manipulacién de alimentos deben tener formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién
de alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se les
asignen o desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o deterioro de los

alimentos.

CRONOGRAMA Plan de Capacitacion
Cada tema tiene une intensidad de una hora

MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3
3/30/2024 412712024 514/2024
GENERALIDADES gmnpuucnou DE BUENAS PRACTICAS DE CONTROLDE CALDAD
PRACTICAS HIGENICASEN LA | ENFERMEDADES TRASMITIDAS POR |

MANIPULACION DE ALIMENTOS ALIMENTOS ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS

LIMPIEZA Y DESINFECCION CONSERVAGION DE ALIMENTOS TRANSPORTE Y DISTRIBUCION

PRACTICAS HIGIENICAS EN LA

SANEAMIENTO BASICO CONTFOLES DE PROCESO MANIPULACION DE ALIMENTOS

Este carné es personal e intransferible.
C&S@sas_.me |
CALIDAD Y SEGURIDAD PARA LA IXDUSTRLA DE ALIMENTOS Fecha de Expedicién Valido hasta
5/4/2024 51412025
Certifica que YEIMI NATALIA SUAREZ GONZALEZ
C.C. 1031640996 J
acto Salam
Asiste al Plan de Capacitacién de Manipulacién Higiénica de aANnCa
Alimentos, conforme con lo estipulado en la Resolucién 2674 de ] Jairo A. Salamanca
I : Fundacion Fer g apacitador Autorizado C & S BPM SAS
2013 Art 12 y 13 de 10 horas anuales para Resolucién S.D.S 325 de Julio 2015
No. A 112183 E-mall: cysbpm@gmail.com Celular: 3123672300
. JAIRO ANTONIO e T
(& i 2300
C&S@ SAS__’,“‘ SALAMANCA Correo electrénico B .
2= s Identificacion: 79554517 cvsh ogota,
CALDAB Y SE '-".!.f".."DUALII)".'»’.SHNCU.'.M)T% -_yi_m@gm Co|°mbla
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Res. 0
C&S PLAN DE CAPACITACION ves 367:/2 13
SAS MANIPULACION DE ALIENTOS ersién
Cédigo: PC/C

Haco constar quo:

NAYROVIS TATIANA CASTILLO BERRIO
1001162239

Constancia No, 2193

Asiste al Plan de Capacitacién de Manipulacién Higiénica de Alimentos, conforme con lo
estipulado en la Resolucién 2674 de 2013 Art 12 y 13 de 10 horas anuales para: Fundacién
Fer

La resolucion 2674 de 2013, dispone en su articulo 12 que: Todas las personas que realizan
actividades de manipulacién de alimentos deben tener formacién en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion
de alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se les
asignen o desempeiien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacién o deterioro de los
alimentos.

CRONOGRAMA Plan de Capacitacién
Cada tema tiene una intensidad de una hora

MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3
06/08/2024 13/08/2024 20/08/2024
GENERALIDADES MANIPULAGION DE BUENAS PRACTICAS DE
ALIMENTOS Y BPM MANUFACTURA G TROCDE G v
PRACTICAS HIGENICASENTA | ENFERMEDADES TRASMITIDAS POR
MANIPULACION DE ALIMENTOS ALIMENTOS ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS
—OIMPIEZAY DESINFECCION | CONSERVACION DE ALIMENTOS | TRANSPORTE Y DISTRIBUCION |
PRACTICAS HIGIENICAS ENLA |
SANEAMIENTO BASICO CONTROLES DE PROCESO Laivscdprd s paprdead o]

- Este carné es personal e Intransferible.
C&S @ sas e

CANRZOAD T NCR DAL FALA LA INUUNEMIA [0 ALDIINTON Fem.deawdldén v‘"do.\ma
) 20/08/2024 20/08/2025
Centificaque  NAYROVIS TATIANA CASTILLO BERRIO
‘ G 1001162239 J »
Asiste al Plan de Capacitacion de Manipulaclén Higlénica de yaee gSﬂ[(ZII((U!Cd
Alimentos, conforme con lo estipulado en la Resolucion 2674 de Jalro A. Salamanca

Capacitador Autorizado C & S BPM SAS

10 hor les para: Fundacion Fer
2013 Art 12y 13 de 10 horas anuales para; Fundacl Resolucidn .0.S 325 de Julio 2015

No.A 2201 E-mall: cysbpm@gmail,com Celular: 3123672300
|
) JAIRO ANTONIO Celular: 3123672300
wJSAS d SALAMANCA Correo electrénico Bogotd,
: B e "~ | Identificacién: 79554517 cysbpm@gmail.com Colombia
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CERTIFICA QUE:

1'022 988 579 .
Esta asistiendoala Capacutacnén Contlnua y Permanente en
Manlpulacuon ‘Higiénica de Ahmentos con.una mtensndad ,

de. 10 horasanuales’ -
Resolucuén 2674 de 2013

Fecha dei mncuq _18 DE ENEgO g;4 »
Fecha de fi nahzacnon 1§ DE guggg ggg;

fdehtif‘ cado(a) con C.C:.

Capamtador autorizado segun Resolucién Ne. 154 de abrll
de 2015 -por el Hospital de Chapmero
Inscrito a la Secretana de Salud
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CALLE 142 Ne 131 05 Barrio Tibabuyes Unlversal
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Tercera sesion

Cuarta sesion
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<Manipulacién Higiénica de Alimentos con una intensidad
¥ 10 horas anuales

=y
S -
’ CERTIFICA QUE:

1.015.441.891

Identificado(a) con C.C:.

Estd asistiendo a la Capacitacién Continuay Permanente en

Resolucuc’m 2674 de 2013

Fecha de inicio 8 DE gNEgO 024
Fecha de finalizacién __18 DE ENERQ 2025

Capacitador autorizado segun Resolucién N2 154 de abril
de 2015 por el Hospital de Chapinero
Inscrito a la Secretaria de Salud

SALUD NUEVA

CALLE 142 N2 131 — 05 Barrio Tibabuyes Universal
Tel.: 6881253 Cel.: 312 3780044 / 311 2713269

Email mercadeosaludnuev

Prlmera sesién M ENE

Segun‘dé sesion

Tercera sesién

Cuarta sesion

Especlallsta lglens y
Salud - Ogdpaci
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